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 Abstract: Community service is an activity carried out 
for the practice of science, technology and culture with 
the aim of providing insight and also improving and 
developing community capabilities. The purpose of this 
community service activity is to socialize and provide 
training to Gema Gawita Tourism Vocational School 
students on how to make pizza with a typical Indonesian 
variant, namely chicken chili matah. To provide 
guidelines on how to make good and attractive pizza 
packaging/packaging to be marketed. The Community 
Service Team will create an online video/workshop for 
SMIP Gema Gawita Tourism Vocational School students 
with the aim of being able to benefit local residents so 
that in the future they can become one of the livelihoods 
of residents there who want to start a business or become 
an entrepreneur. 
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PENDAHULUAN  

Berdasarkan Undang-Undang nomor 20 Tahun 2003 mengenai sistem pendidikan 
nasional pasal 20, Perguruan tinggi wajib menyelenggarakan penelitian dan pengabdian 
kepada masyarakat disamping melaksanakan pendidikan. Oleh sebab itu, tim pengabdian 
kepada masyarakat bermaksud ingin membagikan ilmu pengetahuan mengenai pembuatan 
pizza dengan citarasa indonesia kepada siswa-siswi SMK Pariwisata / SMIP Gema Gawita 

Tim Pengabdian kepada Masyarakat memilih SMK Pariwisata Gema Gawita karena 
mengingat pandemi yang sampai sekarang masih melanda dan membuat pembelajaran 
masih dilakukan secara daring / online, oleh karena itu tim Pengabdian kepada Msyarakat 
merasa ini merupakan kesempatan yang sangat tepat untuk dapat memberikan pengetahuan 
dan keterampilan dalam mengelola hidangan makanan utama. Oleh karena itu tim 
Pengabdian kepada Masyarakat ingin membagi dan memberikan pengetahuan dan 
keterampilan dalam mengelola makanan luar yang berasal dari Itali yaitu Pizza dan 
mengkombinasikannya dengan makanan Indonesia sebagai topping dalam hal ini salah 
satunya adalah rebung untuk Pizza tersebut yang lazimnya topping pizza hanya tomat, 
mozarella, dan peperoni. Proses PkM ini pun akan dilakukan secara online/daring dengan 
alasan untuk mencegah penyebaran virus corona dan dengan tujuan agar warga setempat 
dapat menambah wawasan dan atau dapat mempraktikkan langkah-langkah yang sudah 
dijelaskan sebagai mata pencaharian tambahan untuk dijual kepada pengunjung yang ada di 
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masa mendatang. SMK Pariwisata Gema Gawita merupakan salah satu SMK yang berlokasi di 
kota Tangerang, tepatnya berada di  JL. Perintis Kemerdekaan II, RT 007/RW 003, Babakan, 
Kec Tangerang, Kota Tangerang, Banten 15118 

 
Gambar 1. Gedung GEMA GAWITA 

Sumber : (yudhis, 2019) 
Di era sekarang, banyak sekali inovasi dan kreasi baru yang bermunculan dalam 

pengelolaan hidangan makanan. Perkembangan teknologi yang semakin maju dan semakin 
canggih juga memengaruhi masuknya era globalisasi yang lebih cepat sehingga membuat 
minat dan rasa ingin tahu masyarakat terhadap produk makanan yang dijual baik asli produk 
dalam negeri maupun luar negeri (Onainor, 2019) . 

Salah satu makanan yang paling banyak dipesan baik delivery maupun Takeaway 
merupakan Pizza. Banyak sekali jenis Pizza yang berada di pasaran Indonesia, karena selain 
Pizza merupakan salah satu makanan yang cukup mudah untuk dimakan (Henry, 2021) . 
Pizza adalah persiapan gastronomi Italia tradisional dan terkenal (Singh & Goyal, 2011) 
berkat sifat sensoriknya yang tinggi dan produksi pemrosesan yang mudah (menguleni, 
mengaduk, membentuk, mengisi, dan memanggang). Italia adalah tempat kelahiran pizza 
dan, khususnya, pizza "Margherita" ditemukan di Naples. Keberhasilan besar yang diperoleh 
di dunia telah memungkinkan makanan ini masuk ke dalam kategori produk yang termasuk 
dalam merek “Made in Italy”(Di Vita et al., 2016)Elemen penting dari pizza yang menarik 
konsumen (adalah tampilan, tekstur, dan rasa) terutama bergantung pada sifat adonan pizza 
(Limongi et al., 2012). Masalah utama produksi pizza industri adalah kurangnya standarisasi 
pengolahan yang menentukan variabilitas penting parameter pengolahan dan sifat produk 
akhir seperti penampilan produk, tinggi, tekstur, dll (Limongi et al., 2012) 

Kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat ini akan mengajarkan kepada siswa-siswi SMK 
Pariwisata Gema Gawita dengan tujuan agar mereka dapat memahami cara pembuatan pizza 
namun dengan kreasi rasa varian yang asli Indonesia sehingga dapat menambah 
pengetahuan dan meningkatkan nilai jual. 

Pizza adalah roti berbentuk bulat pipih dengan diameter 30 cm yang dipanggang dalam 
oven dan biasanya disiram saus tomat serta keju dan dengan topping yang sesuai selera 
penikmatnya. Pizza memiliki beberapa bahan dasar yaitu tepung terigu, air, garam, yeast, dan 
minyak zaitun yang melalui tahapan pembentukan adonan, fermentasi, dan pemanggangan. 

http://bajangjournal.com/index.php/J-ABDI


 1837 
J-Abdi 

Jurnal Pengabdian Kepada Masyarakat  
Vol.1, No.8, Januari 2022 

 

http://bajangjournal.com/index.php/J-ABDI      ISSN: 2797-9210 (Print) | 2798-2912(Online) 
 

Mutu pizza sendiri ditentukan berdasarkan dua hal yaitu bagian dalam dan bagian luar. 
(Astuti et al., 2015) 

Kentang merupakan salah satu spesies umbi umbian yang digunakan sebagai sumber 
karbohidrat atau makanan pokok bagi masyarakat dunia setelah gandum, beras dan jagung. 
Sebagai umbi umbian, kentang cukup menonjol dalam kandungan zat gizinya. Selain sebagai 
sumber karbohidrat, kentang mempunyai potensi yang besar sebagai pendamping beras. Di 
Kota kota besar terlihat adanya pergeseran pemanfaatan kentang sebagai sumber 
karbohidrat.(Andriana & Khoerunisa, 2020). Salah satunya yaitu untuk menjadi bahan 
tambahan dalam pembuatan pizza, penambahan kentang sendiri memiliki manfaat yaitu 
untuk membuat adonan roti mengembang lebih cepat, menambahkan rasa manis pada 
adonan roti, dan membuat adonan roti lebih empuk(Asgar, 2013) 

Dalam kesempatan kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat ini penulis akan 
menggunakan kesempatan ini untuk memberikan pelatihan pada siswa-siswi SMK 
Pariwisata Gema Gawita untuk dapat membuat Pizza kentang dengan menggunakan topping 
varian Nusantara yaitu ayam sambal matah. 
 
METODE  

Pelaksanaan Pengabdian kepada Masyarakat akan berupa pelatihan mengenai cara 
pembuatan Pizza dengan varian rasa Nusantara yang akan dilaksanakan secara online / 
daring menggunakan aplikasi zoom dengan target peserta 30 orang. Kegiatan pengabdian 
kepada masyarakat pada masa pandemi sering dilaksanakan secara online seperti yang 
dilakukan oleh (Hubner et al., 2021; Lemy et al., 2021; Sitorus et al., 2021) yang dinilai sangat 
efektif dan efisien dalam pemanfaatan waktu dan tempat serta mencegah adanya penyebaran 
virus corona. Terdapat kegiatan pengabdian kepada masyarakat yang dilakukan secara 
offline (Juliana et al., 2020; Pramono et al., 2021; Pramono et al., 2019) pada masa sebelum 
pandemi yang dinilai dapat lebih dipahami oleh para peserta dikarenakan terlibat secara 
langsung dalam proses pelatihan tersebut. Tim Pengabdian kepada Masyarakat akan 
menampilkan materi melalui power point serta menunjukan video yang sudah dibuat 
sebelumnya mengenai cara pembuatan Pizza dengan varian rasa Nusantara dan juga akan 
terdapat sesi tanya jawab bagi peserta yang ingin berdiskusi lebih lanjut. Tim pengabdian 
kepada masyarakat juga akan mengirimkan bahan dasar pembuatan Pizza kepada peserta 
agar peserta juga dapat mempraktikkan secara langsung. Setelah pelatihan selesai, peserta 
akan diberikan link untuk mengisi kuesioner agar dapat memberikan feedback kepada tim 
Pengabdian Kepada Masyarakat. 

Tabel 1. Pelaksanaan Kegiatan 
No Waktu Durasi Kegiatan 

Pre-Opening 
1 09.15 - 09.45 30’ Persiapan Kegiatan 
2 09.45 – 10.00 15’ Memasukan peserta di aplikasi 

zoom 
Opening 

3 10.00 – 10.05 5’ Pembukaan dan doa oleh 
moderator 

4 10:05 – 10.10 5’ Sambutan dari Ketua PkM  
5 10.10 – 10.15 5’ Sambutan dari kepala sekolah 
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SMK Gema Gawita 
Main Event 

6 10.15 – 10.35 15’ Pemaparan Materi 
7 10:35 – 10.40 5’ Sesi tanya jawab 

Closing 
8 10.40 – 10.45 5’ Pengisian survey dan foto 

bersama 
9 10.45 – 11.00 15’ Doa bersama dan Penutup Acara 

  Sumber : Hasil olahan data (2021) 
 
HASIL  

Hasil dari kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat dengan judul “Pelatihan Membuat 
Pizza Dengan Varian Rasa Nusantara Pada SMK Pariwisata SMIP Gema Gawita” berupa e-
sertifikat yang dibagikan kepada setiap peserta yang sudah bergabung dan berpartisipasi 
dalam kegiatan PkM ini. Tim PkM juga memberikan kuesioner melalui website sebagai 
penilaian performa penyelenggara. Berikut ini adalah pembahasan hasil kuesioner yang 
telah dibagikan kepada para peserta dan mendapatkan 20 responden: 

 
Gambar 2. Hasil Post-test 1 

Sumber : Hasil Olahan Data (2021) 
Pada pertanyaan post-test pertama, responden diberikan pertanyaan apakah pizza 

kentang menarik untuk dicoba? Dari respon para peserta kita mendapatkan nilai rata rata 
9,15. Dapat disimpulkan bahwa peserta merasa bahwa pizza kentang ini menarik untuk 
dicoba 

 
Gambar 3. Hasil Post-test 2 

Sumber : Hasil Olahan Data (2021) 
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 Pada pertanyaan post-test kedua, responden diberikan pertanyaan apakah anda 
memahami dan mengerti materi yang telah disampaikan? Dari respon para peserta kita 
dapat menyimpulkan bahwa keseluruhan peserta dapat memahami materi yang telah 
disampaikan 

 
Gambar 4. Hasil Post-test 3 

Sumber : Hasil Olahan Data (2021) 
 Pada pertanyaan post-test ketiga, responden diberikan pertanyaan apakah 
keseluruhan informasi yang disampaikan cukup jelas untuk dimengerti? Dari respon para 
peserta kita dapat menyimpulkan bahwa keseluruhan peserta merasa informasi yang 
disampaikan cukup jelas untuk dimengerti 
 
 

 
Gambar 5. Hasil Post-test 4 

Sumber : Hasil Olahan Data (2021) 
Pada pertanyaan post-test keempat, responden diberikan pertanyaan apakah anda 

tertarik untuk mencoba pizza kentang dengan topping ayam sambal matah? Dari respon para 
peserta kita mendapatkan nilai rata rata 9,1. Dapat disimpulkan bahwa peserta merasa 
bahwa pizza kentang dengan topping ayam sambal matah ini menarik untuk dicoba 
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Gambar 6. Hasil Post-test 5 

Sumber : Hasil Olahan Data (2021) 
 Pada pertanyaan post-test kelima, responden diberikan pertanyaan dari kreasi pizza 
kentang dengan topping ayam sambal matah, apakah hal yang membuat anda tertarik untuk 
mencobanya? Dari respon para peserta kita mendapatkan beragam respon, 5% menjawab 
rasa dan tekstur yang menarik, 5% menjawab karena tekstur, 30% menjawab karena rasa 
dan mayoritas  
60% menjawab karena keunikan dari Pizza itu sendiri 
Pada pertanyaan post-test keenam, responden diberikan pertanyaan Menurut anda 
bagaimana kreasi pizza kentang dengan topping ayam sambal matah? Dari respon para 
peserta kita mendapatkan beragam respon dan respon-respon diatas jika ditarik garis 
besarnya yaitu pizza ini memiliki rasa yang unik sehingga membuat pizza ini menarik untuk 
dicoba karena berbeda dari biasanya 
 Pada pertanyaan post-test ketujuh, responden diberikan pertanyaan untuk dapat 
memberikan kritik dan saran kepada penyelenggaran PkM. Dari respon para peserta kita 
mendapatkan beragam respon dan respon-respon diatas jika ditarik garis besarnya yaitu 
pizza ini dapat diberikan makin banyak lagi topping ayamnya dan dari segi presentasi pizza 
sendiri dapat dibuat lebih menarik lagi. 
 
KESIMPULAN 

Kegiatan Pengabdian Kepada Masyarakat (PkM) yang berjudul Pelatihan Membuat 
Kreasi Pizza dengan varian rasa khas Nusantara telah terlaksanakan dengan baik 
menggunakan aplikasi zoom. Metode PkM yang digunakan melalui pelatihan secara daring 
dengan peserta siswa siswi SMK Gema Gawita. Tujuan dari kegiatan PKM ini dilaksanakan 
adalah untuk membagikan ilmu kepada siswa-siswi SMK Gema Gawita dari apa yang telah 
penulis peroleh selama belajar di Universitas Pelita Harapan dan juga dengan tujuan bahwa 
produk ini dapat menjadi peluang usaha berikutnya dan dapat dimanfaatkan oleh siswa-
siswi SMK Gema Gawita 
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Gambar 7. Pemaparan Materi 
Sumber : Dokumentasi Penulis (2021) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gambar 8. Sesi Foto Bersama 
Sumber : Dokumentasi Penulis (2021) 
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